
Vorspeisen 

  

Salat vom  Buffet  € 3,80 

  

Vorspeisenvariation vom  W ild € 7,40 

 

Kürbis-D reierlei € 7,80 

(Kürbissuppe, Kürbiskraut m it rosa gebratenem  Stück vom  Reh, 

Kürbistortellini) 

 

 

Suppen 

  

Kräftige W ildsuppe m it H irsch-Leberknödel  € 2,90 

oder Kräuterfrittaten   

  

Kürbiscrem esuppe m it gerösteten Kürbiskernen € 3,30 

und Kürbiskernöl  

  

  

H auptgerichte 

  

Jagdplatte für 2 Personen pro Person € 17,60 

(verschiedenes an W ild, Beilagen und Sauce)  

  

G am sgulasch m it Kräuterspätzle € 10,50 

  

Braten vom  „H interw inkl“-H irschen auf Schw am m erlsauce € 14,60 

dazu Serviettenknödel, Blaukraut und Preiselbeerbirne  

  

Kürbiskernschnitzerl vom  W ildschw ein m it Kartoffel-G urkensalat € 12,30 

  

Barbarieentenbrust auf O rangensaftl,  € 14,90 

m it Kürbiskraut und M andelbällchen  

   

H irschrückensteak rosa gebraten auf Steinpilzen € 19,60 

m it Speckbohnenbündchen, Kartoffelstrudel und glacierten M aroni   

  

W ildschw ein-Braten im  „H erbstbiersaftl“ dazu Kartoffelgratin  € 12,80 

und w arm er Speck-Krautsalat   

  

H irsch-Rahm topf m it Serviettenknödel und Preiselbeeren  € 9,60 

 



Tortellini m it Kürbisfülle in brauner Butter,  € 8,70 

m it Steinpilzen geschw enkt  

  

W ildburger m it Pom m es frites  € 7,80 

(Burger m it Faschiertem  vom  W ild, Käse, Speck, Zw iebel  

und Schw am m erl-W ildsauce) 

 

Lasagne m it Faschiertem  vom  W ild m it Eierschw am m erl € 7,50 

 

 

Für die „N icht – W ild – Esser“ 

  

W ienerschnitzel vom  Schw ein  € 8,40 

m it Petersilkartofferl und Preiselbeeren  

von der Pute € 9,40 

 

Zigeunerkotelette m it Pom m es frites  € 8,60 

   

 

D essert 

  

Topfenknödel in N uss-Butterbrösel und Zw etschkenröster  € 4,90 

  

H allalibecher m it W aldbeeren  € 4,40 

 

Kürbiskernparfait auf Beerenragout € 5,10 

 

  

U nsere H erbstspecials für Bierliebhaber 

 

 

Trum er H erbstbier € 3 ,50 /  0 ,5  L 

 

Trum er Kiesbey ś W aldbier € 4,20 /  0,33  L 

(das Bier m it einem  H auch W ald -  

die besondere arom atische Zutat - das M aiw ipferl) 

 

 



Rotw eine 

  

Zw eigelt C lassic 2010 

Rotw eingut Iby, H oritschon 1/8 L € 3,00 

Trocken, hellrubinrot, frisch und fruchtig m it feinem  Kirscharom a 0,75 L € 17,40 

 

St. Laurent vom  Steinfeld 2008 

W G  Johanneshof, Fam . Reinisch, Tattendorf 1/8 L € 3,40 

Trocken, leuchtendes Dunkelrubin, reintöniges Sortenbukett 0,75 L € 20,20 

intensives W eichselarom a 

 

Blaufränkisch C lassic 2008 

W eingut M . & M . Leitner, G ols 1/8 L € 3,20 

Trocken, granatrot, feiner Beerenduft, kräftig und fruchtig am   0,75 L € 18,50 

G aum en 

 

C abernet Sauvignon 2008 

W eingut Pfneisl, D eutschkreuz 1/8 L € 3,80 

Trocken, granatrot, fruchtig-w ürziger D uft nach Johannisbeeren, 0,75 L € 22,40 

kräftig-arom atisch im  Abgang 

 

 

 

W eißw eine 

 

Riesling Reserve D A C  Leiten 2009 

W eingut M üller, G öttw eig 1/8 L € 3,70 

Trocken, kräftiges G rüngelb, D uft nach reifen M arillen, am  G aum en 0,75 L € 21,70 

Kraftvoll und saftig 

 

Sauvignon Blanc 2010 

W eingut Erw in Sabathi, Leutschach 1/8 L € 4,20 

Trocken, helles G rüngelb, einladend w ürzige Frucht, der G aum en 0,75 L € 24,70 

m it zarten Johannisbeeranklängen 

  

 

 

 


